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Colture protette 

Tema 

Un grande numero di verdure possono essere coltivate sotto protezione (serre e tunnel), come colture 

principali o secondarie. Fra tre differenti famiglie botaniche, ha scelto in totale cinque verdure (colture 

principali o intercalari) da coltivare in pieno campo e lo ha comunicato ai periti. All’inizio dell’esame i periti 

indicano quale verdura deve presentare come coltura A e quale come coltura B. Descriva e spieghi la 

coltura dal suo inizio, compresa la raccolta e le possibilità, temperature e durata di conservazione delle 

verdure A e B, riferendosi alla check-list e alle parole chiave che trova indicate sotto. Sia attento a 

presentare i punti importanti della coltura dal punto di vista dell’orticoltore e indichi per quali motivi questi 

aspetti sono importanti. 

 

 

Check-list: 

1. Caratteristiche della coltura, botanica, struttura delle piante. 

2. Esigenze riguardanti il suolo, clima, temperatura, acqua, luce, elementi nutritivi, rotazione. 

3. Scelta della varietà, aspettative nei confronti della varietà e giustificazioni. 

4. Calendario di coltura (semina, piantagione, cure, raccolta). 

5. Metodi di produzione delle piantine / tipo di semi. 

6. Lavorazione del suolo. 

7. Trapianto, necessità numero di piante, distanze/densità, metodi di piantagione. 

8. Concimazione. 

9. Cura alla coltura (controllo delle malerbe, protezione fitosanitaria delle piante, irrigazione, 

anticipo/prolungamento della coltura, altre misure). 

10. Metodi di raccolta, svolgimento e resa. 

11. Deposito e stoccaggio (possibilità, temperature e durata di conservazione). 

12. Esigenze relative alla qualità, cernita, preparazione, trasformazione, dichiarazione. 

13. Assicurazione della qualità e vendita. 

14. Problemi particolari durante la coltura. 

 

Risorse 

Calendario delle scadenze 

Campioni di raccolta 


