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Complément à l’inscription à l’examen travaux pratiques sur l’exploitation 
de viticulteur/trice CFC et d’agropraticien/ne AFP orientation cultures spéciales 

Candidat/e:  Nom: .....................................  Prénom: .............................................  

Rue: ..............................................................  NP/Lieu: .............................................  

Journée hebdomadaire normale de l’EP: .............   � examen en domaine spécifique bio 

Indications sur l’entreprise formatrice: Tél:........................... Natel: .........................  

Prénom/Nom formateur/trice: ..........................................................................................  

Rue: ..................................................................   NP/Lieu: .........................................  

� Bio � PER � exploitation avec encavage � CE � CPE 

Souhait quant à la période de l’examen: ............................................................................  

Production viticole  � Vignes en plaine  � Vignes en terrasse  Surface totale: .................  

� Taille gobelet  � Taille guyot  � Salle cordon permanent  

� Autres systèmes de conduite :  .....................................................................................  

Cépages � .............................  � ...............................  � ...................................  

� ..............................................  � ...............................  � ...................................  

Traction ch année ch année 

Tracteur :  ................... ......................  ....................... ......................  

Chenillard :  ................... ......................  ....................... ......................  

Machines :  � .............................   � ...............................   � ...................................  

� ..............................................  � ...............................   � ...................................  

� ..............................................   � ...............................  � ...................................  

Encavage :  � Vins rouges  � Vins blancs  � Vins rosés  � Elevage en barriques 

� Autres types de vin: .................................   � Quantité en hl : ...................................  

Installations pour la réception de vendages: 

.....................................................................................................................................  

Installations pour la vinification: 

.....................................................................................................................................  

Installations pour l’élevage: 

.....................................................................................................................................  

Installations pour la mise sous verre: 

.....................................................................................................................................  

Laboratoire de dégustation: 

.....................................................................................................................................  

Les travaux suivants sont faits par des entreprises ou des tiers: 

.....................................................................................................................................  

 
Lieu, Date: ............................................  Apprenti/e: ..............................................  

 
Formateur/trice: .........................................................................................................  


